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1 [Doldurma kapag 21 |Dilimleyici/Rende

2 |Hazne kapag! 22 [Rende kapagi contasi

3 |Hazne kapagi contasi 23 |Rende kapagi

4 |Cirpici 24 |itici

5 |Kanstirici 25 [Dokunmatik sicaklik ayari

6 |Dograyici bicag 26 |Dokunmatik zaman ayari

7 |Suzgeg 27 |Dokunmatik hiz ayari

8 |Hazne 28 Dokunmatik 5a§lat / Duraklat /
Durdur Fonksiyonu

9 |Gug kablosu 29 |Arayiz kaydirma noktasi

10 |Gig digmesi 30 |Dokunmatik ayar fonksiyonu

1 [Ana govde 31 Dokupmatlk ana sayfa gecis
fonksiyonu

12 |Ayar digmesi 32 |Dokunmatik tarti fonksiyonu

13 |LED Ekran 33 |Dokunmatik hazir fonksiyonlar

14 |Spatula 34 |Dokunmatik siralama fonksiyonu

15 |Bicu kabi 35 Dokunmatik A-Z siralama fonksi-
yonu

16 |Buhar sepeti contasi 36 |Dokunmatik Arama Fonksiyonu

17 |Buhar sepeti 37 |Dokunmatik daha fazla fonksiyonu

18 |Buhar tabag: 38 |Dokunmaik A-Z gecis fonksiyonu

19 |Buhar sepeti kapagi 39 |Hareket mili

20 [Rende mili 40 [Mili sabitleme halkasi
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Arzum marka THERMOGUSTO tercih ettiginizden dolayl tesekkur ederiz
Bu Urunun de tipki dider Arzum Urunleri gibi hayatinizi kolaylastirmasini
diliyoruz Cihazinizdan iyi verim almak icin kullanim kilavuzunu dikkatlice
okuyunuz ve daha sonra gerekli olabileceginden saklayiniz

ONEMLi UYARILAR

-Arzum Thermogusto Uzerinde yazili voltajin, bulundugunuz yerin
voltgjina uygun olup olmadigina dikkat ediniz. Herhangi bir uyusmazlik
durumunda meydana gelebilecek arizalardan firmamiz sorumlu
tutulamaz ve bu nedenle olusabilecek bir ariza, garanti kapsami disinda
islem gorur,

-Cihaz sadece ev ve ig mekan kullanimi
icindir. Ticari ya da sanayi amagll
kullanilmamalidir

-Cihaziniza zarar vermemek ¢in
yetersiz akim saglayan uzatma
Kkablolar kullanmayiniz.

-Cihazinizi cocuklarin erisemeyecedi bir
yerde ve ¢ocuklardan uzak tutunuz.
-Bu cihaz guvenli bir sekilde
kullaniimasiyla ilgili kendilerine gozetim
veya talimat veriimisse ve icermis
oldugu tehlikeler kendileri tarafindan
anlasiimissa 8 yas ve uzeri gocuklar ve
fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenek
eksikligi bulunan veya tecrube ve

bilgi eksikligi olan Kigiler tarafindan
kullanilabilir

-Cocuklar cihaz ile oynamamalidir.
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- Temizleme ve kullanicr bakimi
gozetimsiz gocuklar tarafindan
yapimamalidir.

-Cihaz ve kablosu 8 yasindan kuguk
cocuklarin ulasamayacaklar bir yerde
tutunuz.

- Cihazinizin kablo ve fisine zarar verecek hareketlerden kagininiz
- Prizden gekmek icin fisini tutunuz, ASLA kablosundan cekmeyiniz

- Cihazinizin kablosu ya da fisi anizaliysa, dusuUrulme ya da bagka bir
nedenden dolay! zarar gorduyse kullanmayiniz. Kendiniz tamir etmeyiniz,
Arzum Yetkili Servisine bagvurunuz

- Cihazinizi tavsiye edildigi sekilde kullaniniz

- Aksesuarlari degistirmeden veya kullanim sirasinda hareket eden
parcalara yaklasmadan once cihazi kapatin ve elektrik baglantisini kesin

- VUcut pargalarini, takilart ve bol giysileri hareketli pargalardan ve takil
aletlerden/eklentilerden uzak tutunuz

- Icerigi hazneden bosaltmadan dnce dograyici bicadi daima cikariniz

- GUg kaynagina baghyken ellerinizi ve mutfak aletlerini haznenin disinda
tutunuz

- Hasarl bir cihazi asla kullanmayiniz. Mutlaka kontrol veya tamir ettiriniz

- Haznenin i¢ kisminda isaretlenmis olan maksimum dolum seviyesini
asmayiniz

- Pisirmeye baslamadan once DAIMA sicaklik, sure ve hiz dogmelerini
kontrol ediniz

- GUg Unitesinin, kablonun veya fisin Islanmasina asla izin vermeyiniz

- Pisirme modunda kullanilirken veya pisirme sonrasinda cihazin herhangi
bir pargasini tutarken veya dokunurken dikkatli olunuz Ozellikle hazne,
kapak ve aletler, cihaz kapatildiktan sonra uzun sure SICAK kalacaktr.

- Hazneyi gikarmak ve tasimak icin tutamaklar kullaniniz. Sicak hazneyi
ve sicak aletleri tutarken firn eldiveni kullanin

- Haznenin alt taraf, Isitma durduktan uzun sure sonra da sicak
kalacaktir. Hazneyi 1siya duyarl yuzeylere yerlestirirken dikkatli olun ve
bir caligma yuzeyi koruma mat kullaniniz

- Ozellikle kapagi veya doldurma kapagini ¢ikarirken hazneden buhar
kagmasina kars! dikkatli olunuz

- Sivi kaynarken, kapagi veya doldurma kapagini glkarmayiniz

ARZUM
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- Dograma fonksiyonunu kullanirken daima kapagini kapatiniz

- Sadece bu cihazls birlikte verilen hazneyi ve aletleri kullanin. Hazneyi
asla bagka bir 1sl kaynagiyla birlikte kullanmayiniz

- Cihazi ASLA hazne bogken pisirme modunda calistirmayiniz

- Mutfak robotunu galistirmak igin blender kapagini kullanmayiniz
Kilitleme mekanizmasi agin guce maruz Kalirsa bu cihaz hasar gorur ve
yaralanmalara neden olabilir.

- Bu cihazi kullanirken kenardan uzakta duz bir yuzeye yerlestirdiginizden
emin olunuz. Latfen edimli yuzeylerin Uzerine yerlestirmeyiniz

- Dogru ve guvenli caligma igin pisirme isleminden once hazne tabaninin
ve sicaklik sensorlerinin temiz ve kuru oldugundan emin olun

DIKKAT: Cihazin yanhglikla sifirlanmasindan kaynaklanan bir tehlikeyi
onlemek icin, bu cihaz zamanlayici gibi harici bir anahtarlama
cihazindan beslenmemeli veya sebeke tarafindan diizenli olarak agilip
kapatilan bir devreye baglanmamalidir.

- Yiyecekler pisirildikten kisa bir sure sonra yenmeli veya hizl bir

sekilde sogumaya birskimall ve ardindan momkun olan en kisa surede
sogutulmaldir.

- Cihazinizin yanlis kullanimi, yaralanmalara neden olabilir.

Uyari: Keskin dograyici bicaklarini tutarken, hazneyi bosaltirken ve
temizligi sirasinda dikkatli olunuz.

- Gozetimsiz birskildidinda ve montaj, demontaj veya temizlik
islemlerinden 6nce cihazin elektrik baglantisinr mutlaka kesiniz

- Cihazi sadece amacina uygun ev ici kullanim igin kullaniniz. Cihazin
Bamhg kullaniimasi veya bu talimatlara uyulmamasi durumunda herhang
ir sorumluluk kabul etmeyecediz

- Karistirma iglevi igin maksimum yuk 2300 mi (920 g havug + 1380 mi su)

- Ani buharlanma nedeniyle cihazdan disari firlayabilecedi igin, rende
basligina veya blendere sivi dokerken dikkatli olunuz

- Cihaz sadece verilen stand ile birlikte kullanimalidir.
- Konnektor Uzerine sivi dokulmesini onleyiniz

- Haznenin tabanini (tutamak muhafazasi dahil) sokmeyiniz, kullanici
bakimricin degildir.

- A\ igareti olan yuzeyler kullanim sirasinda isinabilir

- Gida ile temas eden yuzeylerin nasil temizlenecedini 6grenmek igin
[Utfen Temizlik ve Bakim paragrafina bakiniz,

DIKKAT: Tezgahtan hareket ettirmeden énce cihazin kapali oldugundan
emin olunuz.

- Fise takmadan once elektrik beslemenizin cihazinizin alt tarafinda
gosterilenle ayni oldugundan emin olunuz

UYARI: BU CIHAZ TOPRAKLANMALIDIR.

Uyari:Buharl pisirici ok sicak buhar ve yodusmus su Uretir. Kendinizi
yakmamak i¢in her tOrlu tedbiri alin. Buharlpisirme sirasinda cihazi
sadece tutma kulplarindan tutun
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-Urtn ambalaj malzemelerinin tamaminin gikaridigindan emin olunuz
-Urtnu ilk kez kullanmadan 6nce, temizleme bolumunde agiklanan sekilde
gida ile temas edecek pargalari temizleyiniz

KULLANMADAN ONCE AYARLAMA

1-Hareket milini hazneye dogru sekilde kilitleyerek yerlestiriniz

2-Hazneyi ana govdeye

yerlestiriniz, ardindan yerine kilitlemek igin sikica
bastiriniz. (Max. ibares

rkada kalacak sekilde)

3]

3-Farkli pisirme secenekKleri igin uygun aksesuarlari seginiz
Not: Rende diskini hareket mili ile birlikte kullaniniz.

ARZUM
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4-Malzemeleri veya suyu hazneye ekleyiniz. Gerektiginde rende

bagldi islevini kullaniniz. Ardindan rende bagliginin kapagini takmaniz ve
malzemeleri dogrudan gida hazirlayicisindan gegirmeniz gerekmektedir

6-GU¢ kablonuzu prize takiniz, ardindan cihazi Agma/Kapama
dugmesi ile aginiz

10
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CIHAZIN WIFI BAGLANTISI

Cihaziniz agildiktan sonra ana ekrandaki yonlendirmeleri takip ederek
WIFI baglantisini yapabilirsiniz

Wi-Fi aginiza baglandiginizda, yeni tarifleri indirebilirsiniz. Chaz, otomatik
olarak yeni bir surum ve yeni tarifler olup olmadigini kontrol edecektir.

MANUEL KULLANIM

7-Sicaklik, zaman ve hiz seceneklerini ayarlamak icin ilgili simgeyi
parmaginizla kaydiriniz veya ayar dugmesini dondurunuz. Tam saati
hizli bir sekilde ayarlamak igin saat simgesindeki dakika veya saniyeye
tklayiniz. Tersine Galigtirma Fonksiyonu: Donme yonunu dedistirmek
icin © simgesine tiklayiniz. Ekranda & simgesi saat yonunun tersine
islemn yapildigini gosterir.

8 @ P

000 00: 0

8-Baslamak icin sicaklidl, zamani ve hizi ayarladiktan sonra » Uzerine
tklayiniz. Ardindan simge " olarak degisir ve makine ¢alisir. Calismauyl
duraklatmak igin " Uzerine tiklayiniz veya ayar dugmesine basiniz,
calismayr durdurmak ve programdan gikmak igin ise ® Uzerine tiklauiniz
veya ayar dugmesine surekli basiniz

100 * - 60:00 1
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9-Ekranda sada dogru kaydirarak veya, sag taraftaki araytz kaydirma
noktasina tiklayarak "Hazir Fonksiyonlar* menudsune gidiniz. Sifirlama
yapmak ya da ilk adima geri donmek igin @ Uzerine veya ortadaki arayuz
kaydirma noktasina tklayiniz

S @ ®
# 000 00:00
000 00:00 0
. & s o . @
»> -> |
@
8 @ P
@ < Q¥ L)y
Yogur Buharda pigir Yavas pisir Kaynat

e @ ¥ 0

Rende baghg Dogra Turbo Otomatik temizle
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10-Segili ekran arayuzune gitmek igin hazir fonksiyonlar menUsundeki
istediginiz fonksiyonlardan birine tiklayiniz. Fonksiyonun musaade
ettigi sekilde ayarlama yapilabilir(Bkz:Madde 7) veya varsayilan ayarlar
kullaniabilir. (*) Play Uzerine tklayarak fonksiyonu baslatabilirsiniz
(Bkz:Madde 8). Bu arayuzden gikmak igin ise @ Uzerine tiklayiniz

£ o 4P Buharda Pigir

HAZIR TARIF KULLANIMI

1-Tarif menusune gitmek igin, ekranda sola dogdru kaydiriniz, veya
soldski arayuz kaydirma noktasina tiklayiniz. Fonksiyon sifirlama ya da ilk
adima geri donmek icin ise @ Uzerine tklayiniz

@ @ P
000 00: 0
- = e @
<=
> ]
= °
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12-Tarif fotografina tiklayarak tarif arayuzune giriniz, tum tarif ayrintilarin
kontrol etmek icin sekmelerinin Uzerine tiklayiniz
Baglamak igin » tusuna tklayiniz ve tarifi favori koleksiyonunuza
eklemek icin Uzerine tiklayiniz

3 Peynirli pide PO

100 mlsu

100 ml stit

1 paket kuru maya
Ttatl kagigi toz seker
1tatl kagigl tuz
300gun

25 ml zeytinyagi
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13-Tarifin dnceden ayarlanmis parametreleri bulunmaktadir. Baslamak
icin @ Uzerine tklayiniz. Alt tarafta yer alan sayilar her bir galisma
adimini temsil eder. Tarif kontrollerini gozden gegirmek veya degistirmek
icin lutfen son adima geliniz ve pigirmeyi baglatiniz. Tum tarif aynintilarini
kontrol etmek igin W Uzerine tklayiniz

< @ 3 Peynili pide o QO

000' 00:21 5

O<or=iok

14-Islem bittikten sonra ekranda bitig gosterilir. Agyar dugmesine
bastginizda islem duraklar. Islemi askiya almak isterseniz, ayar
dugmesine basiniz. Ardindan tekrar bastiginizda, robotunuz isleme devam
edecektir. Ayar dugmesine uzun sure basarsaniz robotunuz iglemi
sonlandirr.

©

15-Hazne, kuru bulasik bezi veya su ile yikanabilir. Ancak hazneyi direkt
olarak suya daldirmayiniz veya bulagik makinesinde yikamayiniz

ARZUM
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16-Bulasik makinesinde yikanabilen aksesuarlar gorseldeki sekildedir.

Txx
NNA

=1
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KONTROL PANELINE GENEL BAKIS

Simge

Fonksiyon Aciklamasi

Ayar Digmesi

®)

1-Sicaklik, zaman ve hiz ayari igin ya da otomatik
program ve tarifler igin kullanilabilir.

2-Dugmeye bastiginizda, robotunuz iglemini
askiya alacaktir. Tekrar bastiginizda ise isleme
devam edecek ya da segiminizi onaylayacaktir.
3-Digmeye uzun sure basili tuttugunuzda,
robotunuz iglemi sonlandiracaktir.

4-Tom ayarlar bittikten sonra dugmeye
bastiginizda, robotunuz tekrar igleme
baslayacaktir.

5-Ayar sirasinda digmeye uzun slre basarsaniz,
program ve pisirme modu otomatik olarak iptal
olur.

B6-Islem bittiginde digmeye basarsaniz, robotunuz
Bekleme Moduna gegecektir.

&

Saat yonundn tersine
Hiz Araligr: 1-3

Hiz: Saat Yénunde ve Ters Yonde gegis yapmak
icin © Uzerine tiklayarak segim yapiniz.
Hiz araligi: 0-12

00:00

Zaman Ayari Parametresi: 0-90 dakika
arasindadir.
islem Suresi Gostergesi: 0-90 dakika arasindadir.

000

Ayarlanan sicaklik parametresini gosterir.

Sicaklik araligi: 37°C - 120°C arasindadir.

Sicaklik 37°C ve 40°C'den sonra, 5°C'lik araliklarla
arttirlabilir.

E/

Isil iglem ikaz Simgeleri

ARZUM
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Fonksiyon Aciklamasi

Gida/igecek sicakligl, 37°C ve 40°C 'den sonra,
5°C araliklarla arttirilabilir.

» :Baslat, 11 :Duraklat, m :Durdur digmeleri

Ayar Fonksiyonu: Asagidakiler dahil robot pisirme
bilgilerini ayarlayin veya kontrol edin: Wifi, Sistem
suruma, Dil vb.

Anasayfa Gegis Fonksiyonu

Tarti fonksiyonu (Maks: 5 g- 5 kg)

Dara

Tartimi sonlandirir

Yogurma

Sire: 3 dakika (Aralik:2' - 4)
Sicaklik: 000 (Aralik:000°C -37°C)
Hiz: 2 (Aralik: 1-2)

Buhar

Sure: 20 dakika (Aralik:1-60')
Buhar akigi:Hizll/Orta/Yavas

Zaman Geri Sayimi 95°C'den baglar

Yavas Pigirme

Sure: 60 dakika (Aralik:1-90’)
Sicaklik: 100°C (Aralik:60°C -100°C)
Hiz: 1 (Aralik: 1-3)

Kaynatma
Sicaklik: 100 (Aralik:60°C -100°C)

D) ©) @) @

Rende Basligi
Sire: 30 sn (Aralik:10"-60")
Hiz: 5 (Aralik:4-7)

18
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Simge

Fonksiyon Aciklamasi

Dograma
Sure: 10sn (Aralik: 10 sn - 4 dk)
Hiz: 6 (Aralik:1-12)

Turbo

Sire:60 sn

Hiz12 = Gzerine basin veya

Digmeye basin ve durdurmak icin birakin.

Otomatik Temizleme Fonksiyonu
Sicaklik:45° - Sure:1 dk - Hiz:3

Siralama Fonksiyonu

Arama Fonkisyonu

Daha fazlasi (Favori koleksiyon ve gegmis dahil)

Q-0 @) %) @

Cikis

S
3

Favori/Gegmis

Malzemeler

Pisirme Adimi

Sefin Tavsiyeleri

Aksesuarlar

i

Tarif Bilgilerini Kontrol Edin

ARZUM
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ZAMAN AYARI

Zaman Arali§i: Zaman ayari yapmak icin, zaman 00:00
fonksiyonundan dakika veya saniyeye tiklayarak
dokunmatik ekrani kullanin veya ayar dugmesini dondurin

Sicaklik Araligi: Sicakliigi ayarlamak icin sicaklik 000
fonksiyonunun Uzerine tiklayin, dokunmatik ekrani kullanin
veya ayar dugmesini dondurun

HIZ AYARI

Hiz Araligi: Hizi ayarlamak icin hiz fonksiyonun Uzerine tklayin,
dokunmatik ekrani kullanin veya ayar dugmesini dondurun. © Uzerine
tiklayin ve saat yonunun tersine (&) gecis yapin. (Hiz Ayari 1- 3)

Hiz 1-3 Hiz 1-4 Hiz 1-12

Baslat-Duraklat-Durdur
» Baslat 11 :Dureklast m : Durdur

Bekleme Modunda beyaz ve kirmizi igiklar yanip séner. Sicaklik
60°C'nin Uzerinde oldugunda, digmenin etrafindaki kirmizi igik yanar.
Herhangi bir galisma modunda sicaklik 60°C'nin altinda oldugunda ise
beyaz isik yanar.

20
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ONERILEN KULLANIM

YONTEM

Fonksiyon | Aksesuar Hiz Siire Tek seferde
maksimum
pisirme
malzemesi

Et Dograma | Dograyici Hiz8-12 |30sn-60sn |30sn - 60sn

Bigak 600 g kemiksiz/
sinirsiz dana/
koyun eti

Buz Kirma | Dograyici Hz8-12 [10-20sn |600 gbuz kipd

Bigak
Blender Dograyici Hiz 12 1dk Maksimum
Bigak Kapasite: 2300
ml 920 g havug,
1380 ml su

Dograma Dograyici Hiz5 15-30sn |500g

(sogan, Bigak

arpacik

sogani, ker-

eviz, vb.)

Yogurma Dograyici Hiz1 2dk 500g un + 250

Bigak ml su+20 ml
yag

Dilimler, Dilimleyici/ |Hiz5-6 30sn 500g

Pargalar Rende

(havug,

salatalik,

patates)

Corba Karistirici Hiz1 Corba Maksimum

fonksiyo- Kapasite: 2000
nunu segin. [ ml

Dilerseniz

uygun

sireyi, hizi

ve sicakhgi

kendiniz

ayarlayabil-

irsiniz.

ARZUM
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TEMIZLiK VE BAKIM

« Temizlemeden once cihazi DAIMA kapatiniz ve figini gekiniz

« Temizlemeden once cihazin kapagdini ve aksesuarlarini haznesinden
cikariniz

« Ana govdeyi her zaman nemili bir bezle silip, ardindan kurulayiniz
Temizlik esnasinda asla agindirict kimyasallar kullanmayiniz veya cihazi
direkt olarak suya daldirmayiniz.

« Haznenin dibinde yanik izi oldugunda, suya biraz sirke veya limon
koyarak S - 7 dakika isitiniz, ardindan bir bezle yanik izini kolayca
Glkarabilirsiniz

« Hazne/Kanstinci/Dograyict Bigag pargalarini yikadiktan sonra iyice
kurulayiniz. Yigecekler haznenin igine yapisir veya yanarss, bir spatula
yardimiyla mumkun oldugunca gikariniz. Hazneyi Ik sabunlu suyla
doldurduktan sonra beklemeye birakiniz. Cikmayan kalintilart bir
temizleme firgas) kullanarak temizleyiniz. Haznenin renginin solmasi
performansini herhangi bir sekilde etkilemeyecektir.

Otomatik Temizleme Fonksiyonu

Hazir Fonksiyonlar arasindan Otomatik Temnizleme () Fonksiyonunu
seginiz. Temizlemek istediginiz hazne igerisine dograyict bigag
yerlestiriniz. Hazneye 1200 ml su, birkag damla beyaz sirke veya limon
suyu ekleyerek hazne kapagini kapatiniz. (») tiklayarak fonksiyonu
baslatabilirsiniz. Temizlik tamamlandiktan sonra bol su ile durulayiniz

Suzgeg nasil gikarilir?

Spatulanin arkasindaki kancayi siizgecin orta kisimdaki metal tele
yerlestirerek, siizgeci hazne igerisinden kolaylikla gikarabilirsiniz.

22
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« Lutfen temizlemeden once gug kablosunu figten gekiniz

« GUg kablosunu temizlemek igin kuru ve yumusak bir bez kullanmaya
Ozen gosteriniz

+ Ana govdeyi temizlemek igin nemli bir bez kullaniniz. Ana govdeyi direkt
olarak su ile temas ettirmeyiniz veya bulasik makinesine koymayiniz

« Hazne kuru bulasik bezi ve su ile yikanabilir, ancak hazneyi direkt olarak
suya daldirmayiniz veya bulasik makinesinde yikamayiniz

« Kapak, Olgu Kaby, Dograyic Bicagl, Karistiricl, Suzgeg, Buharli Pisirici vb
asagidaki tum aksesuarlari bulasik makinesi ile yikayabilirsiniz

TIx
nNA

o gl o
wl o=

« Metal firgs, naylon firca, ev temizleyicisi, seyrelticiler ve diger kimyasal
temizlik Uronleri Urundn yuzey yapising zarar verecektir,

ARZUM

23



AKSESUARLARA GENEL BAKIS

Ana Parc¢a Fonksiyon Hiz Siire Sicaklk°C
Yumurta aki girpma 4 2-4 dakika e
Krema girpma 3 3-5 dakika -
Girpici
] Corba 1-2 1-90dakika | 100°C
Isitiimasi gereken . .
Karistiric diger malzemeler 1-2 | Gerektigi kadar | Gerektigi kadar
Et dograma 8-12 | 30-60sn -
Buzlu icecek 8-12 | 10-20sn ---
Blender 8-12 | 1-2dakika ---
Dograyici | Dograma (sogan, 57 |15-60sn
Bigagdi arpacik sogani,
kereviz, vb)
Dograma (fasulye, 12 2 - 3 dakika ---
soya fasulyesi, findik,
fistik, kahve cekirdegi,
badem vb)
Yogurma 1 1- 2 dakika -
Piring vb. --- 20 - 30 dakika | 100°C-110°C
Dilimleuici/ Dilimler 5-6 | 30-60sn Sadece
fimieyicl Rende Basligi
Parcalayc Programi
disk
@ Balik, sebze vb. -— 10 - 60 dakika | Buhar
programi:
Buharl Orta/Biyuk
Pigirici
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Kullanim amrd 7 yil
Teknik Ozellikler
220-240 V~50-60Hz 1300 W
lletim frekansi araligi: 2.4-24835GHz
lletim gUcu: <20dBm

TASIMA VE NAKLIYE SIRASINDA
DiKKAT EDILECEK HUSUSLAR

« Tasima ve nakliye sirasinda cihaziniz, aksamlarina zarar gelmemesi igin
orijinal kutusunda tutulmalidir.

« Tagima sirasinda Urdnu normal konumunda tutunuz
« Cihazinizi nakliye esnasinda dusUrmeyiniz ve darbelere karg!
koruyunuz
« Urunun musteriye tesliminden sonra tagima sirasinda olugan arizalar ve
hasarlar garanti kapsamina girmez

AEEE Yonetmeligine Uygundur.
AEEE

Bu cihaz AEEE direktiflerine uygun olarak geri donusumu olan
parcalardan olustugu icin ¢cope atimamasi gerekmektedir. LUtfen, bu
cihazin geri donusumunu saglamak icin en yakin toplama merkezine

basvurunuz

C€

Uretici
Cofar Industrial Company Limited
Building A, Qiao Lian Industiral Park Secont Ring Road,
DonKeng town, Dongguan City Phone: 0086-0769-83881578
ithalatei
Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Otakgilar Caddesi No: 78 Kat: 1B Blok No: B1b Eytip 34050 istanbul Turkiye
Made in China - Mensei Cin'dir
08502221800
www.arzum.com

ARZUM
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THERMOGUSTO
AR1181 MULTIFUNCTIONAL SMART FOOD
PROCESSOR
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A B C D E F I J K L M N O P Q
)

1 |Filling cap 21 |Slicer/Grater

2 |Hopper lid 22 |Grater lid gasket

3 |Hopper lid gasket 23 |Grater lid

4 |Whisk 24 |Presser

5 [Beater 25 | Touch temperature setting

6 |Chopper blade 26 |Touch time setting

7 |Strainer 27 |Touch speed setting

o [roroe 28 [Goch o Trose/

9 |Power cord 29 |Interface scrolling point
10 [Power button 30 |Touch setting function

11 |Main housing 31 |Touch home page switch function
12 |Setting button 32 |Touch weighing function
13 |LED Display 33 |Touch ready functions
14 |Spatula 34 |Touch sorting function

15 [Scale cup 35 |Touch A-Z sorting function
16 |Steam basket gasket 36 |Touch Search Function

17 |Steam basket 37 [More touch function
18 |Steam plate 38 | Touch A-Z switching function
19 |Steam basket lid 39 |Drive shaft
20 |Grater shaft 40 |Central shaft fastening ring

ARZUM
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Thank you for choosing Arzum brand THERMOGUSTO. Just like all other
Arzum products, we hope this product makes your life easier as well. To
get the best out of your appliance, please read the manual carefully and
keep it, as you might need it later

IMPORTANT WARNINGS

-Make sure that the voltage printed on the Arzum Thermogusto is
suitable for the voltage of your location. Our company cannot be held
responsible for malfunctions caused by any voltage differences and
therefore, any potential malfunction will be out of warranty

- The appliance is for domestic and
indoor use only. Please do not it use
for commercial or industrial purposes.

- To prevent damage to your appliance,
please do not use extension cables
that do not provide enough current.

- Keep your appliance out of children's
reach and away from children.

- This appliance can be used by
children aged from 8 years and above
and persons with reduced physica
sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge
if they have been given supervision
or instruction concerning the use
of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

- Children shall nat play with the
appliance.

1
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- Cleaning and user maintenance
shall not be made by children without
supervision.

- Please keep the appliance and its
cord out of reach of children below 8
years of age.

- Please avoid actions that may damage the cord and plug of your appliance.
- To unplug, hold at its plug; NEVER try to unplug it by pulling it from the cord

- If the cord or the plug of your appliance is out of order or damaged due to
fall or any other reason, do not use the appliance. Do not repair it yourself,
please contact Arzum Authorized Technical Service

- Please use your appliance as recommended

- Switch off and disconnect the appliance from the mains before changing
accessories or approaching moving parts during use

- Keep body parts, jewelry and loose clothing away from moving parts and
attached tools/attachments

- Always remove the chopping blade before emptying the contents from
the hopper.

- Keep hands and utensils out of the hopper when cannected to the power
supply

- Never use a damaged appliance. Always have it checked or repaired

- Do not exceed the maximum filling level marked on the inside of the
hopper.

- ALWAYS check the temperature, time and speed controls before you start
cooking

- Never allow the power unit, cable or plug to get wet

- Take care when handling or touching any part of the appliance when used
in cooking mode or after cooking. The hopper, lid and tools in particular wil
remain HOT for a long time after the appliance is switched off.

- Use the handles to remove and carry the hopper. Use oven mitts when
handling the hot hopper and hot utensils

- The underside of the hopper wil stay warm long after the heating has
stopped. Take care when placing the hopper on heat sensitive surfaces and
use a work surface protection mat

- Be especially careful when removing the lid or filler cap to avoid steam
escaping from the hopper.

ARZUM
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- Do not remove the lid or filler cap while the liquid is boiling
- Always close the lid when using the chopping function

Use only the hopper and tools supplied with this appliance. Never use the
hopper in conjunction with another heat source

- NEVER operate the appliance in cooking mode when the hopper is empty

- Do not use the blender lid to operate the food processor. If the locking
mechanism is subjected to excessive force, this device will be damaged and
may cause injury

- When using this applisnce, make sure to place it on a flat surface away
from the edge. Please do not place on sloping surfaces

- For correct and safe operation, make sure that the hopper base and
temperature sensors are clean and dry before cooking

appliance, this appliance must not be powered from an external
switching device such as a timer or connected to a circuit thatis
regularly switched on and off by the mains.

- Food should be eaten soon after cooking or allowed to cool quickly and
then refrigerated as soon as possible

- Improper use of your appliance may result in personal injury

Warning: Take care when handling the sharp chopper blades, emptying
and cleaning the hopper.

- Always disconnect the appliance from the mains when left unattended
and before assembly, disassemnbly or cleaning

- Only use the appliance for its intended domestic use. We will not accept
any liability for misuse of the appliance or failure to follow these instructions

T‘ho maximum load for the mixing function is 2300 ml (320 g carrat + 1330
mlwater

- Be careful when pouring liquid into the grater head or blender, as it may fly
out of the appliance due o sudden evaporation

- The appliance should only be used in conjunction with the supplied stand
Avoid spiling liquid on the connector

- Do not remove the base of the hopper (including the handle housing), it is
not for user maintenance

- Surfaces marked with an A\ may become hot during use

- Please refer to the Cleaning and Maintenance paragraph to learn how to
clean food contact surfaces,

ATTENTION: Make sure the appliance is switched off before moving it
from the countertop.

- Before plugging in, make sure that your power supply is the same as
shown on the bottom of your appliance

WARNING: THIS APPLIANCE MUST BE GROUNDED.

WARNING: The steamer produces very hot steam and condensed water.
Take every precaution not to scald yourself. Only touch the appliance by
the handles when steam cooking
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- Ensure all packaging materials are removed from the product
Before using the product for the first time, clean the parts that will come
into contact with food as described in the cleaning section

SETTING BEFORE USE

1-Insert the drive shaft into the hopper by locking it correctly

2-Insert the hopper into the main housing, then press firmly to lock it in
place. {with Max on the back)

3-Select the appropriate accessories for different cooking options
Note: Use the grating disc in conjunction with the drive shaft.

ARZUM
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4-Add the ingredients or water to the hopper. Use the grater head
function if necessary. Then you need to attach the lid of the grater head
and pass the ingredients directly through the food preparer

6-Plug in your power cord, then turn the device on with the On/Off
switch
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DEVICE WIFI CONNECTION

After powering on your device, follow the instructions on the main
screen to establish a WIFI connection

Once connected to your Wi-Fi network, you can download new recipes
The device will sutomatically check for any new versions and recipes

MANUAL OPERATION

7-To set the temperature, time and speed options, slide the
corresponding icon with your finger or turn the setting knob. Click on
the minutes or seconds on the clock icon to quickly set the exact time
Reverse Run Function: Click the © icon to change the rotation direction
The % symbol on the display indicates counterclockwise operation

@ @ P

000 00: 0

8-To start, set the temperature, time and speed and click ® . Then the
icon changesto " and the machine starts. To pause operation, click on
I or press the setting button, to stop operation and exit the program,
click on = or press the setting button repeatedly

100 * - 60:00 1
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9-Navigate to the "Ready Functions' menu by scrolling the screen to
the right or by clicking on the interface scroll point on the right side. To
reset or go back to the first step, click on @ or on the interface scroll

point in the center.

S @ P
& 000
000 00:00
. B =
| J
S @ <

@ &

Yogur Buharda pigir
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10-Click on one of the desired functions in the ready functions menu
10 go to the selected display interface. Adjustments can be made as
permitted by the function (see Paint 7) or the default settings can be
used. » Click on Play to start the function. (See Point 8). To exit this
interface, click on

£ o 4P Buharda Pigir

USE OF READY RECIPES

11-To go to the recipe menu, swipe left on the screen, or click on the
interface scroll point on the left. To reset the function or to go back to
the first step, click on @

@ @ P
000 00: 0
- = e @
<=
> ]
= °
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12-Click on the recipe photo to enter the recipe interface, click on the
tabs to check all recipe details

Click » to start and < 10 add the recipe to your favorite collection

3 Peynirli pide PO

100 mlsu

100 ml stit

1 paket kuru maya
Ttatl kagigi toz seker
1tatl kagigl tuz
300gun

25 ml zeytinyagi
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13-The recipe has preset parameters. Click on (>) to start. The numbers
at the bottom represent each work step. To review or change recipe
controls, please go to the last step and start cooking. Click on # to
check all recipe details

< @ 3 Peynirli pide g QO

000 00:21 5

o[ =oEsIo _ >0

14-After the process is finished, the end is shown on the display. The
operation pauses when you press the Setting button. If you wish to
suspend the operation, press the setting button. Then press again and
your robot will continue the process. If you press the setting button for a
long time, your robot will end the process

15-The hopper can be washed with a dry dishcloth or water. However,
do notimmerse the hopper directly in water or wash it in the dishwasher.

ARZUM
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16-Dishwasher safe accessories are as shown in the image

e
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CONTROL PANEL OVERVIEW
Icon Function Description
Setting Button | 1- It can be used for temperature, time and speed

®)

setting or for automatic programs and recipes.
2-When you press the button, your robot will
suspend its operation. Press it again and it will
continue the process or confirm your selection.
3-Press and hold the button for a long time and
your robot will end the process.

4-After all settings are finished, press the button
and your robot will start the process again.

5-If you press the button for a long time during
setting, the program and cooking mode are
automatically canceled.

6-If you press the button when the process is
finished, your robot will go into Standby Mode.

&

Counterclockwise
Speed Range: 1-3

Speed: To switch Clockwise and
Counterclockwise, click on © to make a selection.
Speed range: 0-12

00:00

Time Setting Parameter: 0-90 minutes.
Process Duration Indicator: 0-90 minutes

000

Displays the set temperature parameter.
Temperature range: 37°C to 120°C.

After 37°C and 40°C, the temperature can be
increased in 5°C intervals.

E/

Heat treatment Caution Symbols

ARZUM
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Icon Function Description
S After 37°C and 40°C, the food/beverage
w UUL temperature can be increased in 5°C intervals
1| m » :Start, 11 :Stop, m :Stop buttons

@

Setting Function: Set or check robot cooking
information, including the following: Wifi, System
version, Language, etc.

Home Toggle Function

P

Weighing function (Max: 5 g - 5 kg)

‘ Dara ‘

Tare

Ends weighing

Kneading

Duration: 3 minutes (Range:2' - 4')
Temperature: 000 (Range:000°C -37°C)
Speed: 2 (Range: 1-2)

Steam

Duration: 20 minutes (Range:1' - 60')
Steam flow: Fast/Medium/Slow
Time Countdown starts at 95°C

Slow cook

Duration: 60 minutes (Range:1' - 90')
Temperature: 100°C (Range: 60°C -100°C)
Speed: 1(Range: 1-3)

Boiling
Temperature: 100 (Range:60°C -100°C)

D) ©) @) @

Grater Head
Duration: 30 s (Range: 10"-60")
Speed: 5 (Range:4-7)

42
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Icon

Function Description

Chopping
Duration: 10 sec (Range: 10 sec - 4 min)
Speed: 6 (Range:1-12)

Turbo

Duration:60 sec

Speed:12 Press  or press
button and release to stop.

Automatic Cleaning Function
Temperature:45° - Duration:1 min - Speed:3

Sorting Function

Search Function

More (including Favorite collection and previous)

Q-0 @) %) @

Output

S
3

Favorite/Previous

Ingredients

Cooking Step

Chef's Tips

Accessories

i

Check Recipe Information

ARZUM
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TIME SETTING

Time Interval: To set the time, use the touchscreen by 00:00
clicking minutes or seconds in the time function or rotate
the setting button

TEMPERATURE SETTING
Temperature Range: To set the temperature, click on the 000
temperature function, use the touchscreen or turm the
setting button

SPEED SETTING

Speed Range: To adjust the speed, click on the speed function, use
the touchscreen or turn the adjustment knab. Click on © and switch
counterclockwise to (%) (Speed Setting 1- 3)

Speed 1-3 Speed 1-4 Speed 1-12

Start-Pause-Stop
p Start 1l :Pause M :Stop

In Standby Mode, the white and red lights flash. \When the
temperature is above 60°C, the red light around the button illuminates
When the temperature is below 60°C in any operating mode, the white
lightis on
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RECOMMENDED USE

METHOD

Function Accessory | Speed Duration Maximum cook-
ing ingredients
at one time

Meat Chop- | Chopper Speed8 |30sec-60 |[30sec-60sec

ping Blade -12 sec 600 g bone-

less/ nerve-free
beef/ mutton

ing Blade -12

Ice Crush- | Chopper Speed 8 |10-20sec

600 gice cubes

Blade

Blender Chopper Speed 12 |1min

Maximum Ca-
pacity: 2300 ml
920 g carrots,
1380 ml water

Chopping Chopper Speed5 |15-30sec

5009

(onions, Blade

shallots,

celery, etc)

Kneading Chopper Speed1 |2min 500g flour +

Blade 250 ml water +
20 ml oil

Slices, Slicer/Grater | Speed 30 sec 500g

pieces 5-6

(carrots,

cucumbers,

potatoes)

Soup Beater Speed1 | Selectthe Maximum Ca-
soup func- | pacity: 2000 ml
tion. You
can set the
appropri-
ate time,
speed and
temperature
yourself.

ARZUM
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« ALWAYS turn off and unplug the appliance before cleaning

« Before cleaning, remove the appliance cover and accessories from the
Ropper.

« Always wipe the main body with a damp cloth and then dry it Never
use abrasive chemicals or immerse the device directly in water during
cleaning

« If there is a burn mark on the bottom of the hopper, put a little vinegar
or lemon in the water and heat it for S - 7 minutes, then you can easily
remove the burn mark with a cloth

« Dry the parts of the hopper/blender/chopper blade thoroughly after
washing. If food sticks or burns inside the hopper, remove as much as
possible with a spatula. Fill the hopper with warm soapy water and leave
to stand. Remove any residue using a cleaning brush. Discoloration of
the hopper will not affect its performance in any way

Automatic Cleaning Function

Select the Auto Clean (@ ) Function from the Ready Functions. Insert
the chopping blade into the hopper you want to clean. Add 1200 ml of
water, a few drops of white vinegar or lemon juice to the reservoir and
close the reservoir lid. Click (») to start the function. Rinse with plenty of
water after cleaning is completed

How to remove the strainer?

You can easily remove the strainer from the hopper by placing the
hook on the back of the spatula to the metal wire in the middle of the
strainer.
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« Please unplug the power cord before cleaning

+ Use a dry and soft cloth to clean the power cord

« Use a damp cloth to clean the main housing. Do nat put the main
housing in direct contact with water or put it in the dishwasher

« The hopper can be washed with a dry dishcloth and water, but do not
immerse the hopper directly in water or put it in the dishwasher

« All the following accessories such as Lid, Measuring Cup, Chopper

Blade, Stirrer, Strainer, Steamer etc. can be washed in the dishwasher.

T
nNA

@

« Metal brushes, nylon brushes, household cleaners, diluents and other
chemical cleaning products will damage the surface structure of the
product

ARZUM
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ACCESSORIES OVERVIEW

Main Part Function Speed| Duration (Temperature°C
Egg white whisk 4 2-4 minutes | ---
Whisking cream 3 3-5minutes | ---
Whisk
Soup 1-2 1- 90 minutes| 100°C
Other ingredients that
Beoter | need to be heated 1-2 As needed As needed
Meat chopping 812 |30-60sec | ---
Iced beverage 8-12 |10-20sec ---
Blender 8-12 | 1-2minutes | ---
Chopper Chopping (onions, 5-7 15 - 60 sec -
Blade shallots, celery, etc)
Chopping (beans, 12 2 -3 minutes | ---
soybeans, hazelnuts,
peanuts, coffee
beans, almonds, etc.)
Kneading 1 1-2minutes | ---
m Rice etc. - ZQ - 30 100°C-110°C
. minutes
Strainer
-Sl' / Slices 5-6 30-60sec | Grater Head
icer, Only Program
Shredder
disk
Steam
@ Fish, vegetables, etc. | --- 10_ -60 program:
minutes Medium/Large
Steam
Cooker
48 | ARZUM
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RED Declaration of Conformity (DoC)

Unique identification of this DoC

We,
Manufacturer’s name: Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. Ve Tic. A.S. .
Manufacturer's Address: Otakgilar caddesi No:78 Kat:1 B Blok No:B1b Eytip, 34050 Istanbul, Tirkiye

declare under our sole responsibility that the product:
product name: Kitchen machines (Thermo Cooker)

trade name:

type or model: AR1181, AR1181-X (X: Blank, 1, 2, or 3 “capital letters or numbers” which indicates,
color and pattern of body, color of ring, and other non-electrical or aesthetics features)
relevant supplementary mlormalwn
(.9 o, betch orserial number, sources and numbers of fems)
to which this declaration relates is in conformity with the essential requirements and
other relevant requirements of the RED Directive (2014/53/EU).
The product is in conformity with the following standards and/or other normative
documents:
HEALTH & SAFETY (Art. 3(1)(a)): EN 60335-1:2012/A15:2021, EN 60335-2-14:2006/A12:2016, EN
60335-2-15:2016/A12:2021, EN 62233:2008, EN 62311:2008
EMC (Art. 3(1)(b)): EN IEC 55014-1:2021, EN IEC 55014-2:2021, EN IEC 61000-3-2:2019/A1:2021,
EN 61000-3-3:2013/A2:2021, EN 301 489-1 V2.2.3:2019, EN 301 489-17 V3.2.4:2019

SPECTRUM (Art. 3(2)): EN 300 328 V2.2.2:2019
OTHER (incl. Art. 3(3) and voluntary specs):

Other Union i legislation (where ic i N/A

Accessories: N A

Software: N/A

Technical file held by: Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. Ve Tic. A.S.

Place and date of issue (of this DoC): Otakglilar caddesi No:78 Kat:1 B Blok No:B1b Eyiip, 34050

Istanbul, Tiirkiye
Signed by or for the manufacturer: Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. Ve Tic. A.S.

(Signature of authorized person)

Name (in print): Eﬂ

G.E
Title: Quaikidy C«.wmxm Specialich

72
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Product life 7 years
Technical Specifications
220-240 V~50-60Hz 1300 W
Transmit frequency range: 2.4-24835GHz
Iransmit power: <20dBm

HANDLING AND SHIPMENT

+ During handling and shipment, your appliance must be kept in original
package in order to prevent damages to its parts

« Keep at normal pasition during shipment
« Do not drop the product when transporting and protect from impacts

« After delivery of the product, failures and damages that may occur
while transporting are not covered by warranty

The product is in compliance with the WEEE Directives.

This product contains recyclable materials that compliance with the
WEEE directives. Do not dispose this product as unsarted municipal
waste. Please contact your local municipality for the nearest collection
point

C€

Manufacturer
Cofar Industrial Company Limited
Building A, Qiao Lian Industiral Park Secont Ring Road, DonKeng
town, Dongguan City Phone: 0086-0769-83881578
Importer
Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Otakelilar Caddesi No: 78 Kat: 1 B Blok No: B1b Eyup 34050
istanbul Turkiye
Made in China - Mengei Cin'dir
08502221800
www.arzum.com
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THERMOGUSTO
AR1181 MULTIFUNKTIONALE INTELLIGENTE
KUCHENMASCHINE
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1 |Einfilldeckel 21 [Hobel/Reibe

2 |Trichterdeckel 22 |Dichtung des Reibendeckels

3 |Dichtung des Trichterteils | 23 |Deckel der Reibe

4 [Schlagbesen 24 |Stopfer

5 |Rihrbesen 25 |Temperatureinstellung durch Berithrung
6 |Hackselmesser 26 |Zeiteinstellung beriihren

7 |schmutzfanger 27 ggf[(j:::;:dlgkeltsemstelIung durch

8 |Tichter 28 ?g;l;rl;gan Sie die Funktion Start / Pause
9 |Netzkabel 29 |Schnittstelle Bildlaufpunkt

10 |Leistungsschalter 30 |Einstellungsfunktion durch Berihren

11 |Hauptgehsuse 31 tlg:[sjﬁrear:tfunktion fir die Startseite

12 [Taste Einstellung 32 |Wiegefunktion durch Berthren

13 |LED-Anzeige 33 |Berthrungsempfindliche Funktionen

14 |Spatel 34 |Sortierfunktion durch Beriihren

15 |MeBbecher 35 [Sortierfunktion von A-Z durch Berihren
16 |Dampfkorbdichtung 36 |Suchfunktion durch Berihren

17 |Dampfkorb 37 [Mehr Funktion der Berihrung

18 |Dampfplatte 38 |A-Z Ubergangsfunktion durch Berihren
19 |Deckel des Dampfkorbs 39 |Antriebswelle
20 [Reibewelle 40 |Zentraler Wellenbefestigungsring
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Vielen Dank, dass Sie sich fur die Marke THERMOGUSTO von Arzum
entschieden haben. Wir hoffen, dass dieses Produkt, genau wie alle
anderen Arzum-Produkte, auch Ihr Leben einfacher macht Lesen Sie die
Bedienungsanleitung bitte sorgfaltig durch, um das Beste aus Ihrem Gerat
herauszuholen und bewahren Sie sie auf, weil sie Innen auch spater nUtzlich
sein wird

WICHTIGE HINWEISE

Vergewissern Sie sich, dass die auf dem Arzum Thermogusto
aufgedruckte Spannung mit der Spannung an Ihrem Standort
Ubereinstimmt. Wenn die Ubereinstimmung nicht gegeben ist, kann
unsere Firma fUr entstehende Storungen nicht zur Verantwortung
gezogen werden und eine aus diesem Grund entstehende Storung wird
nicht im Rahmen der Garantie behandelt

-Das Gerat ist nur fur den Gebrauch
Im Haushalt und in Innenraumen
bestimmt Es sollte nicht fur
kommerzielle oder industrielle Zwecke
verwendet werden.

-Um Schaden am Gerat zu verhindern,
durfen Verlangerungskabel mit
unzureichender Stromstarke nicht
verwendet werden.

- Bewahren Sie das Gerat fern und
auRerhalb der Reichweite von Kindern
auf.

-Wenn ihnen zur Nutzung dieses
Gerats eine Beaufsichtigung
zugeteilt oder die Anweisung erteilt
wurde und die Gefahren verstanden
wurden, kann das Gerat von Kindern
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uber 8 Jahren oder Personen mit
physischen, seelischen und kognitiven
Behinderungen genutzt werden.

- Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen.

- Reinigung und Pflege darf nicht
von Kindern ohne Beaufsichtigung
durchgefuhrt werden.

- Gerat und Kabel mussen an einem
Ort aufbewahrt werden, die Kindern
unter 8 Jahren nicht zuganglich ist

- Vermeiden Sie Handlungen, die dem Kabel und dem Stecker Ihres
Gerats Schaden zufugen

- Zum Ausstecken halten Sie das Gerat am Stecker fest; versuchen Sie
NIEMALS, das Gerat durch Ziehen am Kabel auszustecken

- Nutzen Sie ihr Gerat nicht, wenn das Kabel oder der Stecker defekt
oder durch herunterfallen oder anderweitig beschadigt ist. Reparieren
Sie es nicht selbst, sondern wenden Sie sich an den Autorisierter
Arzum-Service

- Nutzen Sie Ihr Gerat gemaB den Anweisungen

- Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es vom Stromnetz,
bevar Sie Zubehorteile wechseln oder sich wahrend des Gebrauchs
beweglichen Teilen nahern

- Halten Sie Korperteile, Schmuck und lose Kleidung von beweglichen
Teilen und angebrachten Werkzeugen/Aufsatzen fern

- Entfernen Sie immer das Hackmesser, bevor Sie den Inhalt des
Trichters entleeren

- Halten Sie Hande und Utensilien aus dem Trichter fern, wenn das Gerat
an die Stromversorgung angeschlossen ist

- Verwenden Sie niemals ein beschadigtes Gerat Lassen Sie es immer
Uberprufen oder reparieren

- Uberschreiten Sie nicht die maximale Fullhohe, die auf der Innenseite
des Trichters angegeben ist
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- Uberprufen Sie IMMER die Temperatur-, Zeit- und
Geschwindigkeitsregler, bevor Sie mit dem Kochen beginnen

Lassen Sie das Netzteil, das Kabel oder den Stecker niemals nass
werden

- Seien Sie vorsichtig, wenn Sie Teile des Gerats im Kochmodus oder
nach dem Kochen beruhren oder anfassen. Insbesondere der Trichter,
der Deckel und die Werkzeuge bleiben auch nach dem Ausschalten des
Gerats noch lange Zeit HEISS

- Verwenden Sie die Griffe zum Abnehmen und Tragen des Trichters
Verwenden Sie Ofenhandschuhe, wenn Sie den heiBen Trichter und die
heiBen Utensilien anfassen

- Die Unterseite des Trichters bleibt noch lange nach Beendigung
der Heizung warm. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Trichter auf
hitzeempfindliche Oberflachen stellen, und verwenden Sie eine
Arbeitsflachenschutzmatte

- Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie den Deckel oder die
Einfullkappe abnehmen, damit kein Dampf aus dem Trichter entweicht

- Nehmen Sie den Deckel oder die Verschlusskappe nicht ab, solange die
Flussigkeit kocht

- SchlieBen Sie immer den Deckel, wenn Sie die Hackfunktion
verwenden

- Verwenden Sie nur den Trichter und die Werkzeuge, die mit diesem
Gerat geliefert wurden. Verwenden Sie den Trichter niemals in
Verbindung mit einer anderen Warmequelle

- Betreiben Sie das Gerat NIEMALS im Kochmodus, wenn der Trichter
leerist

- Verwenden Sie den Deckel des Mixers nicht, um die Kichenmaschine
zu bedienen. Wird der Verriegelungsmechanismus mit UbermaBiger Kraft
beaufschlagt, wird das Gerat beschadigt und kann zu Verletzungen
fuhren

- Stellen Sie das Gerat auf eine ebene Flache, die nicht an der Kante liegt
Bitte nicht auf schrage Flachen stellen

- Um einen korrekten und sicheren Betrieb zu gewahrleisten, stellen Sie
sicher, dass der Trichterboden und die Temperatursensoren vor dem
Kochen sauber und trocken sind

ACHTUNG: Um eine Geféhrdung durch versehentliches Zuriicksetzen
des Gerats zu vermeiden, darf dieses Gerat nicht iiber ein externes
Schaltgerat, wie z. B. eine Zeitschaltuhr, mit Strom versorgt oder an
einen Stromkreis angeschlossen werden, der regelmaBig vom Netz
ein- und ausgeschaltet wird.

- Lebensmittel soliten bald nach dem Kochen verzehrt werden oder
schnell abkuhlen und dann so schnell wie moglich gekuhlt werden
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- Die unsachgemaBe Verwendung Ihres Gerats kann zu Verletzungen
fuhren

Warnung: Seien Sie vorsichtig beim Umgang mit den scharfen
Hackmessern, beim Entleeren und Reinigen des Trichters.

Trennen Sie das Gerat immer vom Stromnetz, wenn es unbeaufsichtigt
bleibt und bevor Sie es zusammenbauen, auseinandernehmen oder
reinigen
- Verwenden Sie das Gerat nur fur den vorgesehenen Hausgebrauch
Bei unsachgemaBem Gebrauch des Gerats oder Nichtbeachtung dieser
Anweisungen Ubernehmen wir keine Haftung

- Die Hachstmenge fur die Mischfunktion betragt 2300 m! (320 g
Karotten + 1380 ml Wasser)

- Seien Sie vorsichtig, wenn Sie Flussigkeit in den Reibekopf oder den
Mixer gieBen, da sie durch plotzliches Verdampfen aus dem Gerat
herausfliegen kann

- Das Gerat darf nur in Verbindung mit dem mitgelieferten Stander
verwendet werden

-Vermeiden Sie das Verschutten von Flussigkeiten auf den Stecker

- Entfernen Sie nicht den Boden des Trichters (einschlieBlich des
Griffgenauses), er ist nicht fur die Wartung durch den Benutzer bestimmt
- Die miteinem A\ gekennzeichneten Flschen konnen wahrend des
Gebrauchs heil werden

- Im Abschnitt Reinigung und Pflege erfahren Sie, wie Sie die
Oberflachen, die mit Lebensmitteln in BerUhrung kommen, reinigen
konnen,

ACHTUNG: Stellen Sie sicher, dass das Gerat ausgeschaltet ist, bevor
Sie es von der Arbeitsplatte nehmen.

- Vergewissern Sie sich vor dem Einstecken des Netzkabels, dass lhre
Stromversorgung mit der auf der Unterseite des Geréts angegebenen
Ubereinstimmt

WARNUNG: DIESES GERAT MUSS GEERDET SEIN.

WARNUNG: Der Dampfgarer erzeugt sehr heiBen Dampf und
kondensiertes Wasser. Treffen Sie alle VorsichtsmaBnahmen, um sich
nicht zu verbruhen. BerUhren Sie das Gerat beim Dampfgaren nur an den
Griffen
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VOR DER VERWENDUNG

- Vergewissern Sie sich, dass alle Verpackungsmaterialien vom Produkt
entfernt sind

- Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Produkts die Teile, die
smitteln in Beruhrung kommen, wie im Abschnitt Reinigung

eoben

EINSTELLUNG VOR GEBRAUCH

1-Setzen Sie die Antriebswelle in den Trichter ein, indem Sie sie korrekt
verriegeln

2-Setzen Sie den Trichter in das Hauptgehause ein und drucken Sie ihn
fest, damit er einrastet (mit Max. auf der Ruckseite)

3-Wahlen Sie das passende Zubehor fur die verschiedenen
Kochmaoglichkeiten

Hinweis: Verwenden Sie die Rasterscheibe in Verbindung mit der
Antriebswelle.

gyl ] o
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4-Geben Sie die Zutaten oder das Wasser in den Trichter. Verwenden
Sie bei Bedarf die Reibkopf-Funktion. Dann mussen Sie den Deckel des
Reibekopfes aufsetzen und die Zutaten direkt durch den Zubereiter
geben.

5-Bringen Sie den Trichterdeckel, den Deckel der Reibe ader den
Dampfkorb an

6-Bringen Sie den Trichterdeckel, den Deckel der Reibe oder den
Dampfkorb an
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Folgen Sie nach dem Einschalten Ihres Gerats den Anweisungen auf
dem Hauptbildschirm, um eine WIFI-Verbindung herzustellen

Sobald Sie mit Ihrem Wi-Fi-Netzwerk verbunden sind, kénnen Sie
neue Rezepte herunterladen Das Gerat pruft automatisch, ab es neue
Versionen und Rezepte gibt

MANUELLE BEDIENUNG

7-Zum Einstellen der Temperatur-, Zeit- und Geschwindigkeitsoptionen
schieben Sie das entsprechende Symbol mit Ihrem Finger oder drehen
Sie den Einstellknopf. Klicken Sie auf die Minuten oder Sekunden

auf dem Uhrensymbol, um schnell die genaue Uhrzeit einzustellen
Rickwartslauf-Funktion: Klicken Sie auf das Symbol ©, um die
Drehrichtung zu andern. Das Symbal 2 auf dem Display zeigt an, dass
das Gerat gegen den Uhrzeigersinn arbeitet

8 @ P
000 00: 0

4 |

e
8-7Zum Starten stellen Sie die Temperatur, die Zeit und die
Geschwindigkeit ein und Klicken auf ® . Das Symbol wechselt dann zu
1 und das Gerat startet. Um den Betrieb anzuhalten, Klicken Sie auf
oder drucken Sie die Einstelltaste, um den Betrieb zu stoppen und das
Programm zu beenden, klicken Sie auf ® oder drucken Sie wiederholt
die Einstelltaste

100 * - 60:00 1
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S-Navigieren Sie zum Menu 'Bereitschaftsfunktionen’, indem Sie auf
dem Bildschirm nach rechts scrollen oder auf den Scroll-Punkt auf

der rechten Seite klicken. Um zurUckzusetzen oder zum ersten Schritt
zuruckzukehren, Klicken Sie auf @ oder auf den Scroll-Punkt in der Mitte

der Oberflache
& @ P
000 00:00
000 00:00
) @ - dk. sn.
» -> |
@
S @ P

@ 534 @

Yogur Buharda pigir Yavas pisir

= @ %

Rende baghg Dogra Turbo

D

Kaynat

L)

Otomatik temizle
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10-Klicken Sie auf eine der gewunschten Funktionen im Menu
'Bereitschaftsfunktionen’, um zur ausgewahlten Anzeigeoberflache
zu gelangen. Es konnen Einstellungen vorgenommen werden,

die die Funktion zuldsst (siehe Punkt 7), oder es kannen die
Standardeinstellungen verwendet werden. (») Klicken Sie auf Play,
um die Funktion zu starten. (Siehe Punkt 8). Um diese Schnittstelle zu
verlassen, Klicken Sie auf

o o 4 Buharda Pisir

VERWENDUNG FERTIGER REZEPTE

1-Um zum Rezeptmenu zu gelangen, wischen Sie auf dem Bildschirm
nach links, oder klicken Sie auf den Scroll-Punkt auf der linken Seite
der Oberflache. Um die Funktion zuruckzusetzen oder um zum ersten
Schritt zurtckzukehren, Klicken Sie auf @

S @ P
000 00: 0
- = o
<=
> n
=) [
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12-Klicken Sie auf das Rezeptfato, um die Rezeptoberflache aufzurufen,
klicken Sie auf die Registerkarten . um alle Rezeptdetails
zu Uberprufen

Klicken Sie auf *, um zu beginnen, und auf O, um das Rezept zu Ihrer
Lieblingssammlung hinzuzufugen

3 Peynirli pide P

100 mlsu

100 ml stit

1 paket kuru maya
Ttath kagigi toz seker
1tatl kagigl tuz
300g un

25 ml zeytinyagi
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13-Das Rezept hat voreingestellte Parameter. Klicken Sie auf ), um

zu beginnen. Die Zahlen am unteren Rand stehen fUr die einzelnen
Arbeitsschritte. Um die Rezeptsteuerung zu Uberprufen oder zu andern,
gehen Sie bitte zum letzten Schritt und beginnen Sie mit dem Kochen
Klicken Sie auf g , um alle Rezeptdetails zu Uberprufen

< @ 3 Peynirli pide e QO
% 000 * 00:00 .
000 00:21 5
- e O
B jul

oFassoE o010

14-Nach Abschluss des Vorgangs wird das Ende auf dem Display
angezeigt. Der Vorgang wird unterbrochen, wenn Sie die Einstelltaste
dricken. Wenn Sie den Vorgang unterbrechen mochten, dricken Sie
die Einstelltaste. Drucken Sie dann erneut, und Ihr Roboter wird den
Vorgang fortsetzen. Wenn Sie die Einstelltaste lange dricken, beendet
Ihr Roboter den Vorgang

15-Der Trichter kann mit einem trockenen Geschirrtuch oder Wasser
gereinigt werden. Tauchen Sie den Trichter jedoch nicht direkt in Wasser
ein und waschen Sie ihn nicht in der Spulmaschine
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16-Spulmaschinenfestes Zubehor ist wie auf dem Bild gezeigt

o] el o
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UBERSICHT UBER DAS BEDIENFELD

o)

Icon Funktion Beschreibung
Einstellung 1- Sie kann fUr die Einstellung von Temperatur,
Taste Zeit und Geschwindigkeit oder fr automatische

Programme und Rezepte verwendet werden.
2-Wenn Sie die Taste drucken, wird Ihr Roboter
seinen Betrieb einstellen. Driicken Sie die Taste
erneut, um den Vorgang fortzusetzen oder lhre
Auswahl zu bestatigen.

3-Halten Sie die Taste lange gedrickt und Ihr
Roboter beendet den Vorgang.

4-Wenn alle Einstellungen abgeschlossen sind,
dricken Sie die Taste, und Ihr Roboter startet den
Vorgang erneut.

5-Wenn Sie die Taste wahrend der Einstellung
lange driicken, werden das Programm und der
Kochmodus automatisch abgebrochen.

6-Wenn Sie die Taste driicken, wenn der Vorgang
abgeschlossen ist, schaltet Ihr Roboter in den
Standby-Modus.

&)

Gegen den Uhrzeigersinn
Geschwindigkeitsbereich: 1-3

Geschwindigkeit: Um zwischen Uhrzeigersinn und
Gegenuhrzeigersinn zu wechseln, Klicken Sie auf
O, um eine Auswahl zu treffen.
Geschwindigkeitsbereich: 0-12

00:00

Zeiteinstellung Parameter: 0-S0 Minuten.
Indikator fUr die Prozessdauer: 0-90 Minuten.

000

Zeigt den eingestellten Temperaturparameter an.
Temperaturbereich: 37°C bis 120°C.

Nach 37°C und 40°C kann die Temperatur in
5°C-Schritten erhéht werden.

E/

Warmebehandlung Vorsichtssymbole
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Icon Funktion Beschreibung
S Nach 37°C und 40°C kann die Temperatur der
w UUL Speisen/Getranke in 5°C-Schritten erhoht werden.
» |11 | m | »:Start, 11 :Pause, m Stop Tasten

@

Einstellung Funktion: Einstellen oder Uberpriifen
der Roboter-Kochinformationen, einschlieBlich der
folgenden: Wifi, Systemversion, Sprache, usw.

Home Umschaltfunktion

P

Wagefunktion (Max: 5 g - 5 kg)

‘ Dara ‘

Tara

Beendet das Wiegen

Kneten

Dauer: 3 Minuten (Bereich:2' - 4')
Temperatur: 000 (Bereich:000°C -37°C)
Geschwindigkeit: 2 (Bereich: 1-2)

Dampf

Dauer: 20 Minuten (Reichweite: 1' - 60)
Dampfdurchsatz: Schnell/Mittel/Langsam
Zeit-Countdown beginnt bei 95°C

Langsam kochen

Dauer: 60 Minuten (Reichweite: 1' - 90')
Temperatur: 100°C (Bereich: 60°C -100°C)
Geschwindigkeit: 1 (Bereich: 1-3)

Kochend
Temperatur: 100 (Bereich:60°C -100°C)

D) ©) @) @

Reibekopf
Dauer: 30 s (Bereich: 10"-60")
Geschwindigkeit: 5 ( Bereich:4-7)
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Icon

Funktion Beschreibung

Hacken
Dauer:10 Sekunden (Bereich:10 Sekunden-4 Minuten)
Geschwindigkeit: 6 ( Bereich:1-12)

Turbo

Dauer: 60 Sekunden

Geschwindigkeit:12 Driicken Sie die Taste ** oder die
Taste und lassen Sie sie los, um zu stoppen.

Automatische Reinigungsfunktion
Temperatur:45°- Dauer:1 min - Geschwindigkeit:3

Sortierfunktion

Suchfunktion

Mehr (einschlieBlich Favoritensammlung und friher)

Q-0 @) %) @

Ausgabe

S
3

Favorit/Vorheriger

Zutaten

Schritt des Kochens

Tipps des Kuchenchefs

Zubehor

i

Rezeptinformationen prifen
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ZEITEINSTELLUNG

Zeitintervall: Um die Zeit einzustellen, Klicken Sie auf 00:00
dem Touchscreen auf Minuten oder Sekunden in der
Zeitfunktion oder drehen Sie den Einstellknopf.

TEMPERATUREINSTELLUNG

Temperaturbereich: Um die Temperatur einzustellen, 000
klicken Sie auf die Temperaturfunktion, verwenden Sie den
Touchscreen oder drehen Sie den Einstellknopf

GESCHWINDIGKEITSEINSTELLUNG

Geschwindigkeitsbereich: Um die Geschwindigkeit einzustellen, klicken
Sie auf die Geschwindigkeitsfunktion, verwenden Sie den Touchscreen
oder drehen Sie den Einstellknopf. Klicken Sie auf © und schalten Sie
gegen den Uhrzeigersinn auf (2). (Geschwindigkeitseinstellung 1 - 3)

Geschwindigkeit 1-3
Geschwindigkeit 1-4
Geschwindigkeit 1-12
Start-Pause-Stopp
p Start 1l :Pause MW :Stopp

Im Standby-Modus blinken das weiBe und das rote Licht. Wenn die
Temperatur Gber 60°C liegt, leuchtet das rote Licht um die Taste
herum auf. Wenn die Temperatur in einem beliebigen Betriebsmodus
unter 60°C liegt, leuchtet das weiBe Licht.
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EMPFOHLENE VERWENDUNG
ZUBEREITUNG
Funktion |Zubehor Geschwin- | Dauer Maximale Anzahl
digkeit von Kochzutaten
auf einmal
Fleis- Chopper- Geschwin- |30 Sek- 60 |30 Sek- 60 Sek
chhacken |Klinge digkeit Sek
8-12
Eiszerk- Chopper- Geschwin- |10 - 20 Sek. |600 g Eiswirfel
leinerung | Klinge digkeit
8-12
Blender Chopper- Geschwin- |1 Minute Maximale Ka-
Klinge digkeit 12 pazitdt: 2300 ml
920 g Karotten,
1380 ml Wasser
Hacken Dograyici Hiz5 15-30sn |500g
(zwiebeln, |BgaK
Schalot-
ten,
Sellerie,
usw.)
Kneten Chopper- Geschwin- [ 2 min. 500 g Mehl + 250
Klinge digkeit 1 ml Wasser + 20
ml Ol
Scheiben, |Hobel/Reibe | Geschwin- |30 Sek. 5004
Sticke digkeit
(Karotten, 5-6
Gurken,
Kartoffeln)
Suppe Rihrbesen |Geschwin-|Wahlen Sie | Maximale Ka-
digkeit1 |die Funktion |pazitadt: 2000 ml
Suppe. Sie
konnen die
entsprech-
ende Zeit,
Geschwin-
digkeit und
Temperatur
selbst
einstellen.
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REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

« Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung IMMER aus und ziehen Sie
den Netzstecker

« Nehmen Sie vor der Reinigung die Gerateabdeckung und das Zubehor
aus dem Trichter

« Wischen Sie das Hauptgehause immer mit einem feuchten Tuch ab
und trocknen Sie es anschlieBend. Verwenden Sie niemals scheuernde
Chemikalien und tauchen Sie das Gerat bei der Reinigung nicht direkt in
Wasser

« Wenn sich auf dem Boden des Trichters ein Brandfleck befindet, geben
Sie etwas Essig oder Zitrone in das Wasser und erhitzen Sie es 5 - 7
Minuten lang, dann kénnen Sie den Brandfleck leicht mit einem Tuch
entfernen

« Trocknen Sie die Teile des Trichters/Mischers/Zerkleinerungsmessers
nach dem Waschen grundlich ab. Wenn Lebensmittel im Trichter
festkleben oder anbrennen, entfernen Sie so viel wie maglich mit
einem Spatel Fullen Sie den Trichter mit warmem Seifenwasser und
lassen Sie ihn stehen. Entfernen Sie eventuelle Ruckstande mit einer
Reinigungsburste. Eine Verfarbung des Trichters beeintrachtigt seine
Leistung in keiner Weise

Automatische Reinigungsfunktion

Wahlen Sie in den Bereitschaftsfunktionen die Funktion Automatische
Reinigung (2 ) Setzen Sie das Hackmesser in den zu reinigenden
Trichter ein. Fullen Sie 1200 ml Wasser, einige Tropfen weiBen Essig

oder Zitronensaft in den Behalter und schlieBen Sie den Deckel des
Behalters Klicken Sie auf (» ), um die Funktion zu starten. Setzen Sie das
Hackmesser in den zu reinigenden Trichter ein

Wie wird das Sieb entfernt?

Sie kdnnen das Sieb ganz einfach aus dem Trichter entfernen, indem
Sie den Haken auf der Rickseite des Spatels am Metalldraht in der
Mitte des Siebs anbringen.
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« Bitte ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker.

« Verwenden Sie ein trockenes und weiches Tuch, um das Netzkabel zu
reinigen

« Verwenden Sie ein feuchtes Tuch, um das Hauptgehause zu reinigen
Bringen Sie das Hauptgehause nicht in direkten Kontakt mit Wasser und
stellen Sie es nicht in die Spulmaschine

« Der Trichter kann mit einem trockenen Geschirrtuch und Wasser
gereinigt werden, darf aber nicht direkt ins Wasser getaucht oder in die
Spulmaschine gegeben werden

« Der Trichter kann mit einem trockenen Geschirrtuch und Wasser
gereinigt werden, darf aber nicht direkt ins Wasser getaucht oder in die
Spulmaschine gegeben werden

TTT
an'al

« Alle folgenden Zubehorteile wie Deckel, Messbecher,
Zerkleinerungsmesser, Ruhrer, Sieb, Dampfgarer usw. konnen in der
Spulmaschine gereinigt werden
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ZUBEHORUBERSICHT

Hauptteil Funktion Geschwindigkeit|  Dauer Temperatur°C
Schneebesen 4 2-4 o
fur Eiwei Minuten
Schlagsahne 3 3-5 -
Schlagbesen Minuten
1-90 o
Suppe 1-2 Minuten 100°C
Andere Zutaten,
. die erhitzt werden 1-2 Nach Bedarf | Nach Bedarf
RiUhrbesen | miissen
Fleisch hacken 8-12 30 - 60 Sek. | ---
Eiskaltes Getrank 8-12 10 - 20 Sek. |---
Blender 8-12 1- 2 Minuten | ---
Chopper- | Hacken (zwiebeln, 57 15-60
Klinge Schalotten, Sellerie Sek.
usw.)
Hacken (Bohnen, 12 2-3 -—-
Sojabohnen, Haselnisse, Minuten
Erdnusse, Kaffeebohnen,
Mandeln usw,)
Kneten 1 1- 2 Minuten | ---
m Reis usw. - 20-30 100°C-110°C
Schmutzfanger| Minuten
Schneide-/ Schnitte 5-6 30-60 ?rogramm
Hackselscheibe| Sek. Nur
Reibekopf
@ Fisch, Gemuse, usw. - 10 -60 Steam-
Minuten Programm:
Dampfgarer Mittel/GroB
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Lebensdauer 7 Jahre
Technische Eigenschaften
220-240 V~50-60Hz 1300 W
Sendefrequenzbereich: 24-2 4835GHz
Sendeleistung: <20 dBm

BEIM TRANSPORT UND TRAGEN ZU
BEACHTENDE PUNKTE

« Um Beschadigungen am Gerat und an den Teilen zu vermeiden, ist das Gerat
beim Tragen und Transportieren in der Originalverpackung aufzubewahren

« Tragen Sie das Gerat in der normalen Position
« Lassen Sie das Gerat beim Transport nicht fallen und schutzen Sie ihn vor
StoBen
» Nach Auslieferung an den Kunden werden transportbedingte Storungen und
Beschadigungen nicht im Rahmen der Garantie behandelt

Entspricht der AEEE-Verordnung.
AEEE

Dieses Gerat wurde entsprechend der AEEE-Verordnung aus
recyclebaren Materialien hergestellt und darf nicht im Hausmull entsorgt
werden. Bitte bringen Sie das Gerat an eine Ihnen naheliegende
Entsorgungsstelle

—

Hersteller
Cofar Industrial Company Limited
Building A, Qiao Lian Industiral Park Secont Ring Road,
DonKeng town, Dongguan City Phone: 0086-0769-83881578
Importeur
Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Otakgllar Caddesi No: 78 Kat: 1B Blok No: B1b Eytp 34050 istanbul Turkiye
Made in China - Mensei Cin'dir
08502221800
www.arzum.com
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THERMOGUSTO
Cailla ) aaxie S alaka yuaae AR 1181

78 | ARZUM






% 000 00:00
000 00:00 0
e & - o
P g /N
o —9
8 @ P

@ \Co2g @ )
Yo?ur Buharda pigir Yavag pigir Kaglnat

Rende bashg

2

Dogra

)

¥

Turbo

L

Otomatik temizle

80

ARZUM




D ANBY

5pduall / Ae sl 21 elasll e da| 1

5 dad) Sl G L 22 el | 2
5kud) | 23 Lall ol aia| 3

s 24 ENE

oselll 5 )) all da 3 slac)| 25 o=l 5
el 23 e 28 s i) 6
osalll de ) slae)| 27 oliias]| 7

LY [ sl ) ] ead) dal,| 28 a8
Agalsll et dknl 29 bl el 9

eall) olae) diks 5| 30 Al )] 10

il Gl ol dmym 31 sl OS] 11
ol w5l dida | 32 Lasall ade| 12
ol 80l s 5| 33 LED 4iLs] 13
el s i dada | 34 aiale| 14

el 5 (N e st i diiks | 35 i i sif 15
el 2i | 36 Jad il 6| 18

I ERA T ) a7

ol 5 T e il 44k 5| 38 Jadiiagl] 18
o) dyaal 39 oaalidle olae | 19
Sl 3 genll i dils | 40 5 i) U3 20

ARZUM




Ll (THERMOGUSTO) s s 8 (Arzum) psJJ) S ke LAY 1,85
Jg.u\ [EiIN C_ual\ 138 Jasy u\ d.qL d)a\ﬂ (Arzum) 9‘5_)_)1 u_ala.uatm;d.u
LlaiaV) s & jlea a3, \ASGL;;J,.A;.UA;L\M?MIJJJ ) 8 oy Ll

AEC PR ESNENE PSR JUrR

a3 o & shall 2gall QiQAASiJ..
(Arzum Thermogusto) siw sa )i
J\_u.r_\ USA.! \1 daﬁ}n J.@Aj g_mh.a
&M\ﬁjs@\jﬂ\emujndué
u\.m.al\dU:uCJ\.;dLud\ \AACA
Lsauja\ﬂ\)é);d\ e‘MMJL@AJ\O
j\MJ\AJUA\JQYeMu\Gu.uY
4_1.(:1_&4

D a8 (Al ) d)«...u\ ALY e
dJL@ALJ)U\k_UA.\SLJtS‘).\.C

d\sl::\]\ Je \.J.uu d)\.@;.\lasn\ °
d&.ﬁa\ﬁ\dﬁuﬁj.@al\ KV e\A;.u.u\uS,u
uju\wgweéjuc\c;l)uufﬂ.\
o il g el o) Al
(‘;PA.A ?3 \.J“ caé)a.d\j 3)..155\ Uadd

82 | ARZUM



\.J;.w\_a Aﬂa_mj\ g_a\.q.da_d\ j\ u\‘).u\ﬂ

L (5 simy Al

Jleall JubY) by Wl cany o

J8 (e Dlpall g Calaiill 5 Y () g e
Ll A8) e ) g Jlaal)

JEbY) e 13 LS5 Jleally adia) o
R FSTNSEE

e Gl IS i of Ll g ) el jaY) caini e

IS e ol dand ¥ g ¢l e Aleadl Guldl) dlal o

Y ol do il ey CAL g 5513l clsna & lem Gl o QUS (IS 13) Aariisi Vo
Badinall (Arzum) Aesd () w385 iy andlals 5 Y AT s

A sl pall e len pasil o

i iy o8 calasiu) oL AS jaiall o) a1 (e ol 81 f clialal) Jlagicd J o
el dra sl e alad s Sleal)

A jaiall el 3aY) e oy dalacadll (el s i a saall s auall o) 3l Jaiia) o
A el clialal) /e oY)

A gall Gl gina g 8 J aaafil) 3,85 A1) L a8 Ladla e

ALl jame leba 5 die Ay glall e 1 elall il gol 5 by e Jadls o
YEGTON I PURE T DV R BT L I PRGEY PRECHE Y

Aggall Jabad) jlial e dall adVlasll HiamiY e

sl (B el Jide jull g gl 935 all A 5o 8 oSl (e Ladly (BiaT e

LG sl JASH 5 28U Bas o) ool ranss Y o

G&u\c.ah_;ulmlm)L@;J\w;);@ud}\@&u_d\mﬁﬂtcyo
iy 2y Al sha s il Gald IS5 Aiale ) 5o 5 eladll 5 4 glall s edall xS

)L«A.“J.\’.uu
gl e Jalaill ie ¢l @l 8 aodii) Lelaa g 4 glad) A1 3Y (adiall ardind

ARZUM

83



Asslall el ol ol s 2l

de jiall 38 i) G ey Al sk 5yl Gdls g glall (e il ¢ ) Qi e
Janll mlad ddan b pran p33%00 55 ) alldulin mlanll) e Gy dal)
Jad) 2o A quadl Gy dall eda elhae gl elhal)l A1) die ald JS8 1530 ¢S e
Aslall e

) e ol piall glne i oUaall A1 50 &5 o

bl Aads g aladiin e Laila oUall (3lef o

hae ge Lygall a3 Y leall 138 w535 3l il a1 g Ay glall Lath o
JAATS s

A e all o sSlatie ghall a1 Jani Y e

¢ ada yaall 5 all Jasl A1 Cuza 23 13 aladal) pmae Jerdil WAL ellae 2033 Y o
Ada) Sipas Ay S Sleal) 1 caliy sl

oo (o Al (e ey e gl e dria g e 25U ¢ Sleadl 138 alasind vie .
Sl mhanll e 4

Al 528155 ) jadl O jaiionn s 4y dlall aclE o e 2B ¢ V) 5 aall Jaill o
(gehll Jd

13 Jhds ate g ¢ Jlgall el budall Bale) ¢ gl hal) quiadl ;i)
Ll iy 9\l oy i1y s 5 of ciBgall (Jia o A s g (0a g
sl g ) Al 53 Al

oyl 8oyl Ao pu 3 ) 4S5 51 350l el ey alalall J 45 Cans o
(Ras

Apaii i) ) jlead aludl j Aadiu) o5 e
,LJN‘MJM&DJBJN‘&M‘Q‘M&AJ‘M‘&JM‘B:)&:\A:
A anil U 5 A8 p0 (5248 5 2o Sl e L e Ll Sleall Jsil «
calaill)

il ¢ g cse A e ol Jaai )3 gacaall J Siall alasiudU i lead) aadiind o
Clalaill o3 Ll pae f Sleall

(s Ja 1380 + L ax 920) Je 2300 o Lalall daks of Jasll adl anll e
G Jlgad) (e yahay 3843V ¢ LA i 5 ) (al ) 8 Bl ua die | j3a oS e
alall jadl

(38l Jalal) o dadh lgall aladinl Cang e

Joasall o Jilall i) ciinte

il Alpal il ¢ (Gaall (Sa Gl Lag) 4y gall 3ac B A L &Y o

ARZUM




i) ol dale Ladlay 3 jaal) mhanll aai e

LSl mlan) (ol A4S 48 paal Dbaally Cilaiill 38 ) g osasl) e
cagke

Janll s (ga alis J8 leall Juans Gl e S0 50

e 5l b ainsa sn LS i g Sl al Y B8N jrme o ge 2B ¢ Jua sl Ji o
Al g Sl

Y s Ao P cldalial) g8 3851 8K plag fan Udla ) LAy 5ALY @S ; pias
AL el sis aiall (pe JaBh Slgad) uall i (§ S

pladiuy) g8

il e Caalarl) 5 R ) g e Al 3] g 2S5

2 S alalall e eSS ol 5a ) Cadatty o8 ¢ 5 ye J5Y il aladind U -
caaiil and a5

Al 3 s y)
a8 alidy By gal) 8 adal 3 pee J331-]

ARZUM

85



Adidall edall Ll Apuliall cilialall aa 3
oo e g bl (a8 axdiul ddaadla,

/ il i o1ty gl sy o8 5 ¢ oy Galil) G0 e a5 -6

86 | ARZUM



Je>l WIFI Jwail

Juat) LY Apus ) 23N e jedas A claliY) al ¢ @ lea Jil 2y
WIFI

Oleadl Biadiu Baaa Cildia o o 3 eli€ay ¢ b Aalall Wi-Fi 48 Juai¥) o jaa
Baas lieays ) (5 e LA

¢ 9l Jalail)

o asals Jiad) el @ a ¢ de pully gl 5l Al da LA bl 7
2l ¢ ) gl el A5 i e S8 ol B8 58 il dlae Y] ke ol
DM iy sl okl sl O e )l 358 580 1 pSall Jhelll) Al A pusy
Aclall G jlie olat) uSe Jaanall ) AsLa) e

® @ ®

000 00: 0

°
S SN sl B s Ae pull g Bl o3 ) el ds s Jasal ¢ ellg

Gy ey ) e Jaraal S0 B e UEge Juiall Calay | el T
DSk S el ) e daal w358 ) ¢ galinll (e gAY 5 Sl

100 ° 60:00 1

ARZUM

87



i (38 iy i el NAELEN ) 5a3 5y ke e " ala cailla 5 AadE ) Janl-9
Gs e (8 shall 18 gl ol il sale Y ) cilal) e dgal ) o e
catid) dgal sl @y ik e

S @ P

000 00: 0

< @y L)

Buharda pisir Yavas pisir Kaynat

% W

Turbo Otomatik temizle

Rende baghgi

88 | ARZUM



Leals G JEmdU 5 jalal) Cailda ) 4l 8 4y sllal) Caillasl) saa) 358 L8410
(7301 i) Al gl 4 e (531 saill e Uanil el Jal (e 323l im yall
il il gl e (Play) Do (> )l S Apal Y1 Clolac Yl alasiad (Say

Gsh A cAgal sl oda (a5 AN (8 ALail)

{ar 42 Buharda Pigir

-00

L]
ol Akt 3 il o ¢ A e jleall Gl ¢ lia ) AadE ) JEsdU] ]
L @G IV Al W aasall Al eiale Y el e dgal Sl

® o °

000 00: 0

ARZUM

89



sl e 5l ¢ diam sl dgaly ) Sl dham gl 5y e e i 12
A ) JaealiS e (o il
Almiall lic sene ) dia g A8aY O yoadl 0 358

3 Peynirli pide &R

100 mlsu

100 ml st

1 paket kuru maya
1tath kagig toz seker
1tath kasigi tuz
300gun

25 ml zeytinyags

S0 | ARZUM



53 3 sall 6B Y1 Jiad ool 0558 5l VnuaBaraa lalae e Gdia (5 5in5-13
J&Y\@)ﬂAM}S\EM\)‘mMJ\RAI)\XJ.«:.UL;JSJMYIE
b gl Jaalss pren (ge Gl 10 353 81 el A el 53 Y18 shadll )

@ 3 Peynirli pide g

000 00: 21 5

Jacall die U e dlend) i g3 R3LEY e Al edai ¢ Alanl) (e olgiY) 2 14
‘é)«h&..'a\@'.J\As‘y\JjquLi.'aljgwléeld‘gu'_\éJﬁLﬂS\l}_J\As}]\JJ"_AcF
calyghs yialalaeY) ) e cadaria 13) Adeall ey Galall &gy g )l il ga g 5 53
Agleall elgily oy (aladl g s I o i

b bia dyglall 5ax3 Y ¢ @lld pos elo ol Al (Bl Axkiy &yl Jut (S -15
Ozl e ilelue) i ol

ARZUM

91



L) 1
9..4.‘ ) -16
e
[LY Y &
Ll Ada
M
Ylﬂl.u;@ LaaLall
0
S
LS
' 54
=
‘@




aSaill dagl e Aale 5 i

B Al ol e g
bcall padia| S Ae el BN 5 )l dn o s aaladiud (Kay -]
o= AR lia gl 5l jall

Gy ey el gl o g ¢ 3l e Jndasi Latie -
S o Alendl 3 iy (5 AT B e 4dle Lkl alpis
sl

iy Aol 3yl 3l e ) aiuY) ae daral 3
Agleall ol alad) g5

Ty 53 e daral ¢ clalae Y gran (ge eleiiV) 2254
A8 e dleal) gy g )

slall ¢ alaey) ol Al gl s gl 3l e calaria 13)-5
LD edall g g g gl )

g gl Jaiid ¢ Aleall elgiil die 3l e e 1326
st wa g

&)

FYS &__UGD bl;ﬁ‘ Q.&:
1-3 e yudl Gl

Colie oladl uSe 5 Ao bl lae olatl 4 Jaiill e e
EN U il ¢ el
0-12 e judl 3l

00:00

4883 (0-90 1 5l Jaia Aalna
68 0-90 islenli 320 530

000

Baaaall3 ) jallda jndales g yay
o Aseds 20120 MAseda 237 3 ads n @k
A0 30 OSar ¢ Agsie A 2 40 5 e da 0 37 2
Apsiacia 5l yE e sl sl

/

- -

L)) all Aalleall a3 55a )

ARZUM

93



BP)

Al gl s

Aa,0 b)) Sy ¢ Aysie A 2 40 5 Aasie A 3 37 2
Lsta a3 5 <l e il / dladall s ) a

>

B S M cdse iy 1 Lk e

il 5l ding N elall o slas (a8 calac Yl Addas
.égls 4l ¢ AJAﬂ‘_ﬂAun}5E§u‘é\}:g5¥‘a éusgé Las ¢ L

3l daasddshs

(2S5 - a5 ol aall) )l Al

Dele| e

iyl

BT it

Oae

(2'- 4 sl Gilés 3 13

(B2 siadin 137 dasiakn 2000350 000 5 ) 2l 5o
(1-2:524ll) 2 e s

BEY

(1'- 60 sl 382 20 524
s/ o i/ o et A BAXS

Ay 5heda 195 ie 5l 5l salllay

sl

(1'-90 :2)) 3482 60 32

(Basiia 2 -1004 seda 2 60: 34y sieda 12100:3,)) sl 4s 2
(1-3:2al) 1 :Ae

(asieia 2 100-33 s0a 2 60:GHhill) 1005 sadlds

-)D) @) @) @

Bl
(10" - 60" :@aill) 45 30 530
(7-4:s2d) 5 e s

ARZUM




5¥)

A8 s gl Ciua g

(8834 55 10 152l ) 55 10 5
(1-12:2al) 6 e s

P

4456052l

ool e dara) o 0 e Jaral 12 eyl
adgillo ) ja

(Al Cadanill Aaks
3 e pull - 4882 | aall - As 5045 30 allda

Sl il

Gallddh

(3Ll 5 Almial) e anall 13 i Lag) 2 5ol

Q-om e % @

@Ul

J
8

L) / Alaial

il Sl

gaball 5 5las

il s

) oSl

il

Aia gl Cila slaa

ARZUM

95



< gl) dlas
00:00 | o S (55 iy Cpealll LS padia) i gl) Janial 1 a3 Jualdl)
' ey 5 st o 5l gl Aiday 8
3l daya (gl
A dddy g8 L ¢ 5yl all A Jasal 1Bl s A e (gl
000 ey 55 b g ealll LS ax3t) ol <51 jal)
de pudl Jaaas
elle J ¢Ae yull dgs g é}é)ﬁ\‘aLAPJ\igéﬂ:lﬁJum éuﬂ
deludl o jlie oladl e Jiaalh ady (O 358 & Janall e sl ff (pealll 450G
(1-33ullalel) (2) S

1-34e

1-4 e il

1-12 4 )

iy A58 5-p 2y
Gyl ol B cdgesa): 1 Lkl

B1ad) a0 05S Ladie g jaadl g pliasd) o) g e gl calaniny) g (0
A0 08 lexie )3l dsa jaa¥l e puall ey ¢ dysia Aa 50 60 (0 o
csbme Gl e sl 06K ¢ i oy (o (B A she a2 60 (e B 81 a0

96

ARZUM




4y ot al) ST

iy 2al) 3| deyu| ) seS) ah
o el b £l
g
L 60 -49330( 60 - 2530 Ao 5 palll ok
sl g 600 LGl 8- 12| A
chall aal/ i)
/ plaall gore
acdl
S ol 12 600 | 25 10-20[ ded 58l alall s
b 8-12| dsyyd
15 paill dail) a8y 1| Ade 5l PAEN
920 J= 2300 12 Aan g pall
ool
sla Ja 1380
el 500 256 15-30] 4 5 8l ks
50 sy ol Sleamall)
(e sd s
G ol 500 g | Ae B A% e
+ele Ja 250 + 1| Ayl
<u)da20
Y:‘)_; 500 Ll 30 ia)....“ Jac\adll | ¢ JJ;) ¢L§ ¢ C:I‘):
6-5 bl (sbty ¢ s
il andl | Ailgoas| deLudl|  Laoadl L
Ja2000 | iy sloall 1
Ci gl Jana
Aol
Aa
5yl
alid)

ARZUM

97



:\_\'l 3 “" .'!, ...“

el Jd aliad y Slead) dirds Gl Laila ol o

Aggall e cilialall g Jleall clag A3 A8 ¢ ol J8 .
@Mngnﬁnuje;s:..ay,@;mqmmmuw)nw\‘yn .
ccadanil) U elall 35 il Sleal) jaad 5l Adal<l)

lall 3 0 salll i JAl (e S ¢ A lall Jind e 5 a Aadle lia (IS 1Y) o
L Akl oty Al geay (3 yall Adle A ) iy o ¢ 38 5 - 7 sad addu
Goaily aladall S 13 Jpust) dmy 13 il 5y / JaDA) / 3 glall o) 5al i o
A stal) Sla) Aala aladinly Sy Lo oaly (S0 LAl a8 ¢ 2 slal) Ja0a G jiny
Osb s il 8L 58 oAl ey ol A o8 a6 i 5 i sdbam s (810 sl
Y e JSa gl il e i Ay gl

AR il Ak

Aglall 8wkl 3 5ed Jao) slaainl) cailla g (g (@) SEN Cadaiil) Ak 5 s
S el QA e ol 5lab iy ¢ oLl (e o 1200 ol Lgisha b it i
o il Akl el (0) 358 o) 3a elae Glels ol 30 () o salll juac
L JLS) ae elall ge SN

Shliuan A1) 3) Audss

Oe Al ¢ 5all e Cilladl) g G sl e sle sl (e Blacaall A1) 3] Al seun i<y
Bliadl Caaiie 835 sall el Gl e dialdl)

calail) J A8 Gllu Jomd s gy

Aalal) el Calatil ae U g ddla (a8 adad a0l o

USRS - PRCE R i C N (P RS-V B OVSEPE E IR DL SR PTG
sl e b amcad o eladly e Qs

98

ARZUM




Sl elall 35 ey dall Hari ¥ 815 ¢ plo g Aila (ilad Aadaiy &y dall ot oSy o
Osaall e 8 lgaia
| S
VD
oI
—

g

plaill s a5 pall By 5 Gl 58 5 elaill S A0l Cldalall paas Just Sy o
Ol Al 8 Gl ) Ly o S il sliadll

Ll 3 gally A5l caliially oLl s Al i) Gali Cige o
iall adand Sl 5 ol (5 A AilasSl) ol i

ARZUM | 99



i) pnniSY) e Aale § a5

o5 adlda Bla | Ay Al i ) g 3
G824 4 sl paly s @
- G35 3 Gaslldg S
saal
L0 100] #&1-90] 12 KN
Lsie
Glallcwa | dalalicua] 12 | Y ab <
o Jglas | )
T &E30-60] 812 palll apdas
T Ai10-20] 812 Aaliall il g il
] -2| 8 i
T R 15-60] 57 | LS Jeadl) o | Rl Al
(& e o Sl
WEa -3 1 J}é‘l_j}mul\) )
Jsill¢ 31l ¢ G gl
codla P 33 sl
e 35l
- dada]-2 1 2500
40100| %8220-30| - & 5oV
-110 45
dseda
ol gdin] W30-60| 56 B
Lasas ydall
Al ey | 2882 10-60| - WY
aS/k i G el
100| ARZUM




Gl i 7 el pal EY) aal)
A8l (ailadll
L151300 - 5w 50/60 <5240 - 220
2.4-2.4835GHz: Ju Y1 23 55 G3las
>20dBm;48all J&

e oLl g (Al audal gal)
Jaill g Jaad) el
Leban ol 155 puimiy ¥ (S Aba) Aalad) Jabo 4l sSa 5 oS Jlen (i Of ang o
Lelag
Agmlal) a5 o ng alesy Sleall s oL
ledall 5 il pall e Alens ) ga s s Jall ol leall 1 glasns Y o
oy o 2xy e L Jleall iaas 8 ) Jae W5 ) ) Jaxi Y e
A ] e 5050 sal)

WEEE - clagiail aidla
WEEE

Gl si g el s saill sale) ddee e L o3 ol al 0o Slead) 138 o5
tpaadl 58 e il gl cdllind ey Aalaill b 4se ) aae cang 1M SWEEE )
kel 18 st sale Y Waas

)¢

C€

Cofar Industrial Company Limited
Building A, Qiao Lian Industiral Park Secont Ring Road,
DonKeng town, Dongguan City Phone: 0086-0769-83881578
3 Sheall
Aapluaall Ay jlaill g Ao Linal) by ) A 3a N3 293, Ay
Gl G e 1 :GR (78 1l ¢Sl g s
LS i I siila) 34050 s
Gl B i
+90 212 467 80 80 &
www.arzum.com

ARZUM

101



102| ARZUM



RED Declaration of Conformlty (DoC)

Unique identification of this DoC:

We,
Manufacturer’s name: Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. Ve Tic. A.S. .
Manufacturer's Address: Otakgilar caddesi No:78 Kat:1 B Blok No:B1b Eyiip, 34050 istanbul, Tiirkiye

declare under our sole responsibility that the product:
product name: Kitchen machines (Thermo Cooker)

trade name:

type or model: AR1181, AR1181-X (X: Blank, 1, 2, or 3 “capital letters or numbers” which indicates,
color and pattern of body, color of ring, and other non-electrical or aesthetics features)
relevant supplementary information:
(2. ot batch or serial number, sources and rumbers of fems)
to which this declaration relates is in conformity with the essential requirements and
other relevant requirements of the RED Directive (2014/53/EU).
The product is in conformity with the following standards and/or other normative
documents:
HEALTH & SAFETY (Art. 3(1)(a)): EN 60335-1:2012/A15:2021, EN 60335-2-14:2006/A12:2016, EN
60335-2-15:2016/A12:2021, EN 62233:2008, EN 62311:2008
EMC (Art. 3(1)(b)): EN IEC 55014-1:2021, EN IEC 55014-2:2021, EN IEC 61000-3-2:2019/A1:2021,
EN 61000-3-3:2013 A2:2021, EN 301 489-1 V2.2.3:2019, EN 301 489-17 V3.2.4:2019

SPECTRUM (Art. 3(2)): EN 300 328 V2.2.2:2019
OTHER (incl. Art. 3(3) and voluntary specs):

Other Union & i i (where i NA

Accessories: N/A
Software: N/A

Technical file held by: Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. Ve Tic. A.S.

Place and date of issue (of this DoC): Otakgilar caddesi No:78 Kat:1 B Blok No:B1b Eyiip, 34050
Istanbul, Tiirkiye

Signed by or for the manufacturer: Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. Ve Tic. A.S.

(Signature of uthorized persan)

Name (in print): 5

66
Title: Q“"Ha CtrM.“ hg.-\ Specialist

72
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GARANTI SARTLARI

1. Garanti suresi, malin teslim tarininden itibaren baglar ve 3 yildrr.

2. Malin butun pargalan dahil olmak Uzere tamami garanti kapsamindadir.
3. Malin ayipli cldugunun anlasiimasl durumunda tuketici, 6502 sayl
TUketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;
a- Sozlegsmeden dénme,

b- Satig bedelinden indirim isteme,

c- Ucretsiz onarilmasini isteme,

¢- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

4. Tiketicinin bu haklardan Gcretsiz onarim hakkini segmesi durumunda
saticl; iscilik masrafi, dedistirilen parca bedeli ya da bagka herhangi bir

ad alinda higbir Ucret talep etmeksizin malin onarmini yapmak veya
yaptirmakla yukomludur. Tuketici Ucretsiz onanm hakkini Uretici veya
ithalatgiya kars! kullananilir. Satic, Uretici ve ithalate tuketicinin bu hakkini
kullanmasindan muteselsilen sorumiudur.

5. Tuketicinin, Geretsiz onarnim hakkini kullanmasi halinde malin
- Garanti sUresi iginde tekrar arizalanmas,
- Tamiri igin gereken azami surenin aslmasi,

- Tamirinin mumkun olmadidinin, yetkili servis istasyonu, saticy, Uretici
veya ithalatel tarafindan bir raporla belirlenmesi durumlarinda;
tuketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan
varsa malin ayipsiz misli ile degistiriimesini saticidan talep edebilir
Saticl, tUketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi
durumunda satici, Uretici ve ithalatgr muteselsilen sorumludur.
6. Malin tamir suresi 20 ig ginnd, binek otomobil ve kamyonetler icin
ise 80 ig giniind gecemez Bu suUre, garanti sUresi icerisinde mala iligkin
arizanin yetkili servis istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, garanti
suresi disinda ise malin yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren
baglar. Malin arizasinin 10 ig giin icerisinde giderilememesi halinde Uretici
veya ithalatel; malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer ozelliklere
sahip baska bir mall tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Malin
garanti sUresi igerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen sure
garanti suresine eklentr.
7. Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykir kullaniimasinda
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir.
8. Tuketici, garantiden dodan haklarinin kullanimasi ile ilgili olarak
Glkabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tUketici
isleminin yapildigi yerdeki Tuketici Hakem Heyetine veya Tuketici
Mahkemesine bagvurabilir
9. Saticl tarafindan bu Garanti Belgesinin verimesi durumunda, tuketic
Gumruk ve Ticaret Bakanhdi Tiketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi
Genel Midirligine basvurabilir




arzZung

THERMOGUSTO

AR1181 COK FONKSIYONLU AKILLI MUTFAK ROBOTU

GARANTI BELGESI

BELGE NO: BELGE TARIHi: 01/08/2023
ITHALATGI FIRMA
UNVAN ~ : ARZUM ELEKTRIKLI EV ALETLERI SAN. VE TIC. AS.
ADRES  : OTAKCILAR CADDESI NO: 78 KAT: 18 BLOK NO: B1b
34050 EYUP-ISTANBUL
TEL : (0212) 467 80 80 FAKS: (0212) 467 80 00
E-POSTA
FIRMA YETKILI IMZASI:
] ARZUM ELEKTRIKLI

EV ALETLERI SAN.VETIC.AS.

/

URUNUN CiNsi : COK FONKSIYONLU AKILLI MUTFAK ROBOTU
MARKASI : ARZUM
MODELI : THERMOGUSTO

TYPENO : ART181
BANDROLVE SERINO  :

TESLIM TARIHI VE YERI  :

GARANTI SURESI :3YIL
AZAMi TAMIR SURESI  :20i$ GUNU
SATICI FIRMA

UNVAN

ADRES

TEL - FAKS

E-POSTA

FATURA TARIH VE NO

TESLIM TARIHi VE YERI

TARIH, IMZA VE KASE

Bu belgenin kullanilmasi 6502 sayli Tuketici Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu
kanuna dayanilarak yururlige konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair
Teblig uyarinca Arzum Elektrikli Ev Aletleri San.ve Tic. A$. tarafindan hazirlanmistir.










arZung

ARZUM MUSTERI HiZMETLERI

@ ARZUM CUSTOMER SERVICES
0850 2221800

YETKILi SERVIS / TECHNICAL SERVICES

Giincel Arzum Yetkili Servis listesine, Servis Bilgi Sistemi (SERBIS)
https://www.servis.gov.tr ve https://destek.arzum.com.tr/yetkili-servisler
‘den ya da yukaridaki QR kodu okutarak ulasabilirsiniz.
For English: Scan QR code or check
L https://www.servis.gov.tr and https://destek.arzum.com.tr/getkiIi-servisler/
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AR1181-201023 |

GENEL DAGITICI / GENERAL DISTRIBUTOR
ARZUM ELEKTRIKLI EV ALETLERIi SAN. VE TiC. A.S.
Otakglilar Caddesi No: 78 Kat: 1 B Blok No: B1b
Eylp 34050 istanbul Turkiye c €
Tel: (0212) 467 80 80 Faks: (0212) 467 80 00

/

INTERNATIONAL
service@arzum.com
ARZUM EUROPE AFTER SALES SERVICE CENTER
+49 89 370 40 444

www.arzum.com
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